Presseinformation

Lory® Starch Opal: Starker Halt fiir Backwaren-Dekor

Loryma bietet Weizenstadrke als Haftungsmittel und Glanz-Finish

Zwingenberg, Oktober 2022 - Ingredients-Spezialist Loryma hat sein Produktportfolio um eine
neue Weizenquellstarke mit bester Loslichkeit erweitert: Lory® Starch Opal. Die modifizierte
Weizenstarke reduziert als Haftungsmittel fiir Saaten und Dekorgewiirze nicht nur den Ausschuss
wahrend der Produktionsprozesse, sondern garantiert auch als Glanzstreiche eine dsthetische
Optik. Gel6st in Wasser kann sie hygienisch einwandfrei sowohl in der handwerklichen als auch in

der industriellen Fertigung auf Backwaren aufgespriiht werden.

Mit Lory® Starch Opal kbnnen Saaten, Kérner und Dekore auf Teiglingen einfach fixiert werden. Das
feine, weile, rieselfdhige Pulver wird als Instant-Produkt einfach mit Wasser angerihrt und
sedimentiert nicht. Die modifizierte Weizenquellstarke zeichnet sich besonders durch eine sehr
niedrige Kaltviskositat aus, sodass auch ein Aufspriihen der diinnfliissigen Lésung moglich ist. Diese
Methode bietet deutliche hygienische Vorteile, weil weder Applikationshilfsmittel wie Biirsten noch

Tauchbader mit Teig in Kontakt kommen.

Norbert Klein, Leiter Produktentwicklung Loryma: ,Hersteller wiinschen sich weniger Ausschuss,
Verbraucher méchten ein appetitliches Produkt. Mit Lory® Starch Opal ist beiden gedient: Dekor,
Koérner und Saaten haften fest und die Backware mit glanzender Oberflache macht einen frischeren

Eindruck. Food Waste durch Materialverlust wird so zu aller Zufriedenheit verringert.”

Uber Loryma:

Loryma, Mitglied der Crespel & Deiters Group, hat (iber 40 Jahre Erfahrung in der Herstellung von
Weizenproteinen, nativen und modifizierten Weizenstarken, Extrudaten und weizenbasierten funktionellen
Mischungen, die weltweit vertrieben werden. Am Unternehmenssitz in Zwingenberg entwickeln Experten
zukunftsweisende Losungen, die gleichzeitig die Bedirfnisse der Nahrungsmittelindustrie unterstiitzen und auf
die steigenden Anforderungen an eine gesunde Erndhrung fir die wachsende Weltbevélkerung eingehen. Die
verantwortungsbewusst und regional erzeugten Rohstoffe optimieren Stabilitat, Textur und Geschmack von
Fleisch und Fisch, vegetarischen und veganen Endprodukten, Back- und StiBwaren sowie Convenience-Food.
Hochqualitative Rohstoffe verbunden mit umfassendem Fachwissen Uber die Herstellung machen Loryma zu
einem vertrauenswirdigen Partner fur Service, Produktentwicklung und Vertrieb von malRgeschneiderten
Losungen flir zeitgemaRe Lebensmittel.

Weitere Information: www.loryma.de und Linkedin.



http://www.loryma.de/
https://www.linkedin.com/company/loryma-gmbh/
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