Weizenstarke

Native und modifizierte Weizenstirken verfiigen tiber
vielfiltige Eigenschaften, die Endprodukte aus dem
Food-Sektor in Textur, Stabilitdt und Geschmack
optimieren kénnen. Auch im technischen Sektor
finden sie als natiirliches Bindemittel Anwendung,
z.B. zur Verklebung der Papierschichten in der
Wellpappenindustrie.
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Weizenproteine

Weizenproteine verfiigen aufgrund ihrer wertvollen
Aminosiauren lber einen hohen Nihrwert. Dadurch
kénnen Weizenproteine bei vielen Anwendungen und
vor allem auch zur Substitution von tierischem

Eiweif in industriell hergestellten Lebensmitteln
eingesetzt werden.

Weizenextrakt

Das fliissige Produkt enthilt neben Starke, Eiweifs

und Rohfasern auch Pentosane sowie Milchsaure.

Weizenextrakt gilt in der Lebensmittelindustrie als
Geschmacksverstirker und Sauerungsmittel. Auch
fiir Schweine und Rinder ist es gut bekémmlich.

Weizenfasern

Die Fasern werden aus dem Korn und der Aleuron-
schicht des Weizens gewonnen. Sie gelten als
Nihrstofflieferant und sind reich an wertvollen
Ballaststoffen.

Weizenkleie

Weizenkleie hat einen hohen Anteil an Ballaststoffen,
Vitaminen und Eisen und findet daher in ballaststoff-
reichen Nahrungsmitteln sowie als Futtermittel
Anwendung.
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In diesen Alltagsprodukten steckt Weizen:

Backwaren Veggie-Produkte
Cereals

High Protein

Panaden Tierfutter Wellpappen- Grillkohle und Wischestirke Baustoffe

klebstoff Holzpellets
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